Szpital w Pyskowicach Sp. z 0.0. Pyskowice, 2022.05.25
ul. Szpitalna 2

44-120 Pyskowice

Numer sprawy: Sp/AZP/382/7/poza/2022

ZAPROSZENIE DO ZLOZENIA OFERTY W POSTEPOWANIU

Dotyczy postepowania o wartosci szacunkowej nieprzekraczajacej progu 130.000,00 z} netto okreslonego w art.
2 ust. 1 pkt. | ustawy z dnia 11 wrze$nia 2019 roku Prawo zaméwien publicznych (t. j. Dz. U. 22019 1.
poz.2019 z p.zm), numer sprawy: Sp/AZP/382/7/poza/2022, nazwa zadania: Usluga zywienia do zakonczenia
prac remontowych maksymalnie do pazdziernika 2022

Zarzad Szpitala w Pyskowicach Sp. z 0.0. prosi o przedstawienie oferty cenowej na $wiadczenie ustugi w
zakresie:

Opis przedmiotu zamowienia
1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi dla Szpitala w Pyskowicach Sp. z 0.0. polegajacej na :

—  Swiadczenie ustugi w zakresie przygotowania i dostawy calodziennych positkéw dia pacjentéw Szpitala w
Pyskowicach spétki z ograniczong odpowiedzialnoscig ul. Szpitalna 2 /catering/ w okresie 12 miesiecy,
liczgc od daty podpisania umowy, polegajgcej na wytwarzaniu i dostarczaniu catodziennych posilkéw
pacjentom szpitala na nw/'w oddzialy:

Oddziat:

- Wewnetrzny
—  Ginekologiczno-Polozniczy
- Chirurgii Ogdinej

—  Positki nalezy przygotowywac i podaé do lézka pacjenta z uwzglednieniem diet stosowanych w Szpitalu. W
podanych dietach nalezy wwzgledniac zalecane produkty i techniki kulinarne (np. zawarte w publikacjach:
»System dietetyczny dla zakladow stuzby zdrowia”, H. Szezyglowa, wyd. IZZ, Warszawa 1992; ,, Podstawy
naukowe Zywienia w szpitalach”, Wyd. Instytut Zywnosci i Zywienia, Warszawa 2001r. ,, Zasady
prawidiowego zywienia chorych w szpitalach” Wyd. Instytut Zywnosci i Zywienia, Warszawa 2011).

Szacunkowa ilos¢ positkéw na miesige:

Dieta Sniadania Obiady kolacje

Podstawowa 24 24 24
Latwo strawna 505 300 505
Latwo strawna z 400 420 400

ograniczeniem tluszczu




Ograniczenie latwo
przyswajalnych
weglowodandw

450

430

450

O kontrolowanej
zawartosci kwasoéw
Huszczowych

Latwo strawna
papkowata, ptynna

20

Bogatobiatkowa

Bogatobialtkowa
niskosodowa

tn

n

Plynna wzmocniona( do
sondy)

10

10

10

Ubogoresztkowa

10

10

10

inne diety zaleznie od
zalecen lekarskich (np.
niskosodowa,
bezglutenowa)

Razem

1444

1439

1444

Musto roslinne a 250 g 1 opakowanie na tydzien

Kleik ryzowy w ilosci 8 opakowa# po 400 gram w okresie miesigca

Przedmiot zamdwienia obejmuje:

Przygotowanie na bazie kuchni Wykonawey i dostarczenie do zamawiajgcego positkéw ( z uwzglednieniem
diet specjalnych), zgodnie z warunkami i wedlug zapotrzebowania na calodobowe positki dla pacjentow
zawarte w niniejszej specyfikacji

Dostawe positkow na oddzialy szpitalne oraz dostarczenie ich do lézka chorego w systemie termosowym lub
tacowyn.

Zapewnienie transporiu positkow .

Wykonanie zmywania naczyn transportowych.

Zapewnienie cigglosci w swiadczeniu usfug zywienia , z zachowaniem rezimu sanitarno-
epidemiologicznego.

Zapewnienie odpowiedniej ilosci naczyi transportowych.

Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno- epidemiologicznym czystosci naczyh transportowych.



Wykonawca zobowigzany bedzie do:

- Szezelnego, odrebnego zapakowania posilkéw, z podziatem na poszczegdlne oddzialy szpitalne, zgodnie ze
zlozonym zamdwieniem.

- znakowania pojemnikow jednostkowych informaciq dla jakiego rodzaju diety, gdzie dana potrawa jest
przewidziana oraz godzing umieszczenia potrawy w pojemniku po zakorczeniu procesu technologicznego.

—  Pobierania i przechowywania przez siebie prabek Zywnosci wszystkich potraw wchodzgcych w sklad
kazdego positku, zgodnie = przepisami prawa, okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. O
bezpieczenstwie Zywienia i Zywnosci. (Dz.U.06.171.1225 z zm.) oraz aktéw wykonawczych, wydanych na jej
podstawie z uwzglednieniem zmian wprowadzonych w okresie trwania umowy.

—  Zapewnienia sprawnych, w petni funkcjonalnych, nieuszkodzonych naczyn i sprzetow niezbednych do
realizowania przedmiotu umowy przez caly okres jej obowigzywania.

—  Dostarczania positkow do lozka pacjentow zgodnie z ich dietg,

— W przypadku stwierdzenia przez specjaliste dzialu zywienia nieodpowiedniej/ niezgodnej ze zfozonym
zamowienieny/ ilosci dostarczonych positkéw lub dostawy positku o nieprawidiowej jakosci, Wykonawca
zobowigzany bedzie do dostarczenia brakujgcych positkow w czasie do 1h z zachowaniem wartosci
energetycznef I odiywezej potrawy.

Zamawiajgcy zywienie chorveh opiera na nastgpujgeych dietach:

—  Dieta podstawowa

—  Dieta latwo strawna

—  Dieta laiwo strawna z ograniczeniem Huszczu

—  Dieta latwo strawna z ograniczeniem produktéw pobudzajqcych wydzielanie soku zofgdkowego (nazwa
potoczna ,, dieta wrzodowa”)

—  Dieta latwo strawna o zmiennej konsystencji:

- papkowata

—  plynna wzmocniona

- do Zywienia przez sondg

—  Dieta bogatobialkowa

—  Dieta bogatobiatkowa niskosodowa

—  Dieta o kontrolowanej zawartosci kwasow tuszczowych

—  Dieta z ograniczeniem latwo przyswajalnych weglowodandw (cukrzycowa)

—  Dieta ubogoreszthowa

Zamawiajgey dopuszcza wystgpienie innych diet anizeli wyzej wymienione, w przypadku specjalnych zalecen
lekarskich (np. Dieta w dnie moczanowej, dieta niskosodowa, bezmleczna).

Zawartosc posithow:

1. Dieta podstawowa:

Diete stosuje si¢ u chorych nie wymagajgcych zywienia dietetycznego. W diecie stosuje sie wszystkie procesy
technologiczne produkcji potraw. Jadlospisy powinny spefniaé warunki racjonalnego zywienia i by¢ tak ulozone,
aby z biatka pochodzilo 10-15% calod=ziennej energii, z tluszezéw ogdlem nie wigeej niz 30%, w tvm z thuszczow
nasyconych nie wiecej niz 10%, dzienna zawartosé¢ cholesterolu nie powinna przekraczaé 300mg. Wartosé
energetyezna diety 2200 — 2400 keal

—  Sniadanie — zupa mleczna z mleka 2% tl.+ chleb mieszany 120g + maslo 15g + kawa zbozowa = mlekiem +
dodatek do pieczywa.
— obiad - w jadlospisie dekadowym nalezy uwzglednié:



- 3 dni: zupa + l danie: potrawa migsna + ziemniaki (ew. kasza, ryz, makaron, kluski, kopytka) +
surowka lub safatka,

- 4 razy zupa + Il danie z potrawg polmiesng,

-2 raz zupa + I danie z potrawg bezmigsng,

- 1 raz zupa + Il danie: potrawa rybna + ziemniaki + surowka/salatka,
Do obiadu nalezy uwzglednic¢ kompot lub herbate (czarng lub owocowg).

—  kolacja - 120 g chleba mieszanego + masto 15g + herbata + dodatek do pieczywa

Uwaga:
| raz dziennie (poza warzywami do obiadu) nalezy uwzglednic¢ dodatek warzywny lub owocowy np.

pomidor 30g do $niadania/kolacji, 2 listki sataty do $niadania/kolacji, papryka czerwona 30g, ogérek
zielony/kiszony 30g do s$niadania/kolacji, jabtko | szt., brzoskwinia 1 szt., banan 1 szt.
W kazdej ,.dekadowce” nalezy uwzglednic takie zupy jak: pomidorowa, ogorkowa, zurek, rosol.

2, Dieta latwo strawna:

Wartosé energetyczina diety 2200 — 2400 kecal
—  Sniadanie — zupa mleczna = mleka 2% tl. + chleb mieszany 120g + masto 15g + kawa zbozowa =
mlekiem + dodatek do pieczyvwa odpowiedni dla diety

—  obiad - w jadlospisie dekadowym nalezy uwzglednic:

- 3 razy zupa odpowiednia dla diety latwo strawnej + Il danie: migso przyrzgdzone wg dozwolonej
techniki + ziemniaki (ew. drobna kasza jeczmienna, ryz, drobny makaron) + dozwolone warzywa w
postaci gotowanej lub jako suréwka,

- 4 razy zupa + [l danie: péimiesne,
- [ raz zupa + Il danie: potrawa rybna + ziemniaki + surowka lub satatka,
- 2 raz zupa + I danie: bezmigsne.
Do obiadu nalezy uwzglednié¢ kompot lub herbate (czarng lub owocowg).
—  kolacja — chleb mieszany 120g + masto 15g + herbata + dodatek do pieczywa.
Uwaga: - | raz dziennie (poza warzywami do obiadu) nalezy uwzgledni¢ dodatek warzywny lub owocowy

np. pomidor 30g do $niadania‘kolacji, 2 listki sataty do $niadania/kolacji, jabtko 1 szt., brzoskwinia 1 szt.,
banan 1 szt.

3.Dieta tatwo strawna 7 ograniczeniem tluszezu:

Wartosé energetyczna diety — 2200 keal

—  S$niadanie — zupa mleczna + bulka paryska (wek) 100g + mastol3g + kawa zbozowa z mlekiem +
dodatek do pieczywa odpowiedni dla diety.

— obiad - jak w diecie latwo strawnej, nalezy wyeliminowac tluszcz dodawany do potraw oraz stosowaé
wylgeznie chude gatunki migs, dozwolone dla diety.



—  kolacja — butka paryska twek) 100g + maslo 13g + herbata + dodatek do pieczywa odpowiedni dla
diety.

Uwaga: - | raz dziennie (poza warzywami do obiadu) nalezy uwzgledni¢ dodatek warzywny lub owocowy
np. pomidor 30g do $niadania/kolacji, 2 listki sataty do $niadania/kolacji, jablko 1 szt., brzoskwinia 1 szt.,
banan | szt,

4.Dieta tatwo strawna 7 ograniczeniem substancji pobudzajgeych wydzielanie soku Zolgdkowego:

—  Sniadanie —zupa mleczna + bultka paryska (wek) 100g + masto 15g + kawa zbozowa z mlekiem +
dodatek do pieczywa odpowiedni dia diety

b) obiad— W tej diecie takie samo zestawienie positkéw jak w diecie latwo sirawnej,

—  kolacja — bulka paryska (wek) 100g + masto 15g + herbata/mleko + dodatek do pieczywa odpowiedni
dla diety.

5.Dieta latwo strawna o gmienionej konsystencji:

5. 1.papkowata:

Dieta papkowata stanowi modyfikacje diety latwo strawnej, zestawienie positkow jest takie samo jak w diecie
tatwo strawnej.

a) sniadanie i kolacja - o konsystencji papkowatej,

b) obiad — zupa przecierana, dania migsne rozdrobnione, ziemniaki puree, warzywa gotowane i przetarte,
herbata lub kompot. Wszystkie potrawy rozdrobnione oddzielnie (a nie w formie zupy).

3.2. plynna wzmocniona:
Dieta ma konsystencjg plynng i dostarcza wystarczajgeyeh ilosci energii | skladnikéw odzywczych.
—  Sniadanie i kolacja — bulka, kieik na mleku, zaciggniety sdltkiem, maslo 15g, kawa zhozowa/herbata

—  obiad — wywar warzywno-migsny z kaszq manng, Zoltkiem i maslem lub zupa z przetartymi warzywami,
migsem, zoltkiem i ziemniakami + herbata’/kompot

Dieta do Zvwienia przez sonde.
Dieta o jednolitej, ptynnej konsystencji. Wymagana kalorycznos¢ diety — 2000kcal/dzien, 1kcal/1 ml
pozywienia. Nalezy ja przygotowywac wg jednego z czterech ponizszych wariantow w ilogci 2000 ml/dzien:

Wariant 1 - positek mleczny Wariant 11 — z dodatkiem mleka
Mleko $wieze 3,5% th. — 1000ml Maka pszenna — 130g
Mileko w proszku odtluszczone — 75g Mleko w proszku petlne — 60g
Smietanka 18% th. — 100g Smietanka 18% th. — 200g
Jaja — | szt. 50gmaka pszenna — 130g Jaja— 1 szt. 50g
Cukier — 100g Biatko jaja (z 1 szt.) — 30g
Sol —-3g Migso woltowe chude bez odpadkéw — 150g
Woda — stanowi uzupemienie diety do pozadanej Watroba wieprzowa — 30g (moze by¢ zastapiona 30g
objetosci. chudego migsa)

Marchew bez odpadkéw — 50g




Jabtko bez odpadkow — 50g

Sok z cytryny- 50g

Cukier — 130g

Sél - 6g

Woda — stanowi uzupehienie diety do pozadanej
objetoscei.

Wariant I1- z dodatkiem mleka

Wariant IV — bez mleka

Mleko w proszku odtluszezone — 120g

Migso wolowe chude bez edpadkow — 150g
Jaja—2szt. 100g

Olej stonecznikowy lub sojowy — 30g

Marchew, seler, szpinak — razem bez odpadkéw —
400g

Jabtka bez odpadkow —300g
Sok pomidorowy —200g

Sok z cytryny — 100g

Cukier — 130g

Sol -3¢

Woda — stanowi uzupetnienie diety do pozadanej
objetosci.

Maka pszenna — 130g

Jaja (1 szt.)— 50g

Bialko jaja 2 szt. — 60g

Smietanka 18% tt. — 200g

Migso wolowe chude bez odpadkow — 200g
Watroba wieprzowa — 30g (moze by¢ zastapiona 30g
chudego migsa)

Olej stonecznikowy lub sojowy — 15g
Marchew bez odpadkow — 50g

Jabtka bez odpadkow — 50¢g

Sok z cytryny — 50¢g

Cukier — 150g

Sol — 6g

Woda — uzupehnienie diety do pozadanej objetosci.

6.Dieta bogatobiatkowa:

Zawartosé positkéw jak w diecie latwo strawnej, w kazdym positku nalezy uwzglednic produkiy bedgee Zrodlem
petnowartosciowego biatka. Biatko powinno pokrywaé 16-20% energii z calodziennego jadlospisu o wartosci
energetyeznej 2300-3000 keal. W celu zwigkszenia ilosci biatka po Sniadaniu i po obiedzie w diecie nalezy
uwzglednié dodatkowo mleko peinotluste w ilosci 230 ml fub jogurt, koktajl mleczny, kefir, Smietanke, serek,
budv# czy inng zakgske bedgceg Zrédlem wysokowartosciowego biatka lub po uzgodnieniu = dietetykiem
Zamawiajgcego odiywke bogato-bialkowg. Do zageszczania soséw, do zup mozna uzywac mleka w proszku.

7.Dieta o kontrolowanej zawartosci kwasow tfuszczowych:

Zasadniczq cechq diety jest ograniczenie produktow bogatych w nasycone kwasy tluszczowe i czgsciowe
zastgpienie ich produktami obfitujgcymi w jedno- i wielonienasycone kwasy thuszczowe. W praktyce eliminuje sig
tHuste produkty pochodzenia zwierzecego oraz wszystkie dodawane tiuszcze zwierzece, a uwzglednia sig oleje
roslinne — slonecznikowy, sojowy, a takze oliweg z oliwek.

- $niadanie — zupa mleczna z mleka 1,5% tl,, pieczywo mieszane 120g, maslo 15 g, dozwolony dodatek do
pieczywa, kawa zhozowa = miekiem

—  obiad - zawartosé positkéw jak w diecie latwo strawnej,

- kolacja - pieczywo mieszane 120g, masto 15 g, dozwolony dodatek do pieczywa, herbata

8.Dieta z ograniczeniem fatwo przyswajalnych weglowodandw (cukrzvcowa).

Dieta powinna by¢ jak najbardziej zblizona do racjonailnego zywienia czlowieka zdrowego. Zasadnicza
modyfikacja polega na znacznym ograniczeniu latwo przyswajalnych weglowodanow. Ogranicza sig rowniez
tuszcze, natomiast zwigksza ilo$é bialka w pordwnaniu do zywienia czlowieka zdrowego.

Wartosé energetyezna diety powinna wynosicé 2000-2200 kcal, Weglowodany o niskim indeksie glikemicznym (<
30 IG) powinny zapewnié 40-30% wartosci energetycznej dziennef racji pokarmowej (co daje 200-275 g
weglowodanow = 20-28 WW), tluszcze 30-33% energil.

Wartosé energetyezna diety moze ulec modyfikacyi do 2400-3000 kcal Tub 1200-1500 keal.




Hos¢ weglowodaniow w poszczegdlnych positkach w kolejnych dniach powinna byé jednakowa.
Sniadanie - zupa mleczna + pieczywo 120g (graham lub razowe), masto 15g + kawa zbozowa z mlekiem bez
cukru + dodatek do pieczywa
— obiad — w jadlospisie dekadowym nalezy uwzglednié:
- 3 dni: zupa + Il danie: potrawa migsna + ziemniaki, kasza, rvz, makaron) + surowka lub salatka,
-4 razy zupa + Il danie z potrawg pofmiesng,
- 2 raz zupa + 1l danie z potrawg bezmigsng,
- 1 raz zupa + Il danie: rvbaw porcji, albo w formie kotleta/pulpeta + ziemniaki + surowka/salatka,

kompot lub herbata (czarna lub owocowa).

¢) kolacja - pieczywo 120g (graham lub razowe} + masto 15g + herbata + dozwolony dodatek do pieczywa +
herbata bez cukru.

Uwaga:

# 1 raz dziennie (poza warzywami do obiadu) nalezy uwzgledni¢ dodatek warzywny lub owocowy np.
pomidor 30g do $niadania lub kolacji, 2 listki salaty do $niadania/kolacji, ogdrek zielony/kiszony 50g
do éniadania/kolacji, jabtko 1 szt., brzoskwinia | szt., banan | szt.

W przypadku dodatkowej modyfikacji diety do diety latwo strawnej — dobér produktow taki jak w diecie tatwo
strawnej.

9.Dieta ubogoreszthowa

celem diety jest dostarczenie choremu niezbednych skladnikéw pokarmowych pokrywajgcych dzienne
zapotrzebowanie przy jednoczesnym wyeliminowaniu lub ograniczeniu spozycia pokarmow draznigcych blong
Sluzowg jelita (ograniczenia blonnika)

WYMAGANA MINIMALNA GRAMATURA PRODUKTOW I POTRAW GOTOWANYCH

(NA TALERZU)

Nua 1 positek

L.P. |RODZAJPRODUKTU/ GRAMATURA Uwagi
POTRAWY _
Sniadanie kolacja
1 Pieczywo graham Iub razowe 120g 120g
2 Pieczywo graham lub razowe 60- 100g 60 - 100g
3 Chleb pszenno-zytni 120¢ 120¢g
4 Bulka paryska (wek) 100g 100g
5 Butka paryska (wek) 100g 100g
6 Cukier do kawy zbozowej/herbaty | 10g 10g
7 Kawa zbozowa z miekiem/kakao 300 ml -




8 Herbata - 250 mi
9 Zupa mieczna 150 ml -
10 Masto 82% tluszczu I5g I5g
11 Margaryna migkka kubkowa 3-10g 3-10g
12 Wedlina krojona 40g
13 Kietbasa, paréwka na gorgco 80g
14 Pasty do pieczywa 50¢
15 Twarozek 70g
16 Ser 2oty krojony 40g
I7 Ser topiony 50g
18 Diem S0g
19 Miod w opakowaniach 25g
Jednorazowych
20 Wedlina podrobowa 40g
21 Jajko 1 szt
22 Galarethka drobiowa 150¢g
23 Satatka jarzynowa 150g
24 Pomidor I sz,
11 Positek obiadowy
1 Zupa 400 ml
2 Ziemniaki 200g
3 Kluski slgskie, kopytka 200g
4 Makaron do zup 50g
X Sosy 80g
6 Dodatki warzywne do Il dania np. | 100g
surowki, marchewka z groszkiem,
buraczki, kapusta biala duszona,
Jjarzyny gotowane
7 Salata zielona ze smietang/olejem/ | 80g
vinegrelte
8 Udko z kurczaka I szt.




Potrawka z kurczaka

180g, mieso — 100g, 80g sos

10 Filet z kurczaka 70g

11 Zrazy zawijane 70g

12 Sztuka migsa 70g

13 Kotlet mielony 100g

14 Pieczen wieprzowa + 50s 80g +80g

15 Kotlet schabowy 80g

16 Watroba duszona 120¢g

17 Gulasz wieprzowy, wolowy 180g: migso 100g, sos-80g

18 Bitki wieprzowe 80g, sos — 80g

19 Klopsiki, pulpet 80g

20 Ryba w jarzynach 80g rvba, jarzyny — 50g

21 Ryba pieczona 80g

22 Filet z ryby smazony 90g

23 Kotlet/pulpet = ryby 80g

24 Risotto = migsem drobiowym i 300¢g
Jarzynami

25 Fasolka po bretonsku 400g

26 Bigos 400g

27 Ltazanki z kapustg i miesem 300g

29 Pyzy z miesem 200g

28 Kotlet z jaj 80g

29 Golgbki =z migsem i ryzem / sos 2509/ 100g

30 Nalesniki z serem 250g

31 Nalesniki z dzemem 150g

32 Placki ziemniaczane 300g

33 Makaron z serem biafym 300g

34 Makaron do Il dania 200g

35 Makaron z migsem 300g




i warzywami
36 Ryz z jabtkami 300g
37 Ryvz na sypko 150g
38 Pierogi ruskie 300g
39 Pierogi z kapustg, migsem 300g

i pieczarkami
40 Kasza na sypko 200g
41 Kompot lub herbata 250 ml

Zamawianie positkow:

Podstawq kazdorazowej dostawy positkéw bedzie pisemne zapotrzebowanie zglaszane przez specjalistg ds.
Zywienia lub upowaznionego pracownika Szpitala. Zgodnie ze wzorem uzgodnionym z wybranym wykonawcq.

Zapotrzebowanie na positki na dzien nastgpny bedzie przekazywane telefonicznie, pocztg elektroniczng lub
Jaxem najpoiniej do godziny 10:30

Zamawiajgcy moze dokonywaé w dniu dostawy telefonicznej korekty zapotrzebowania pod wzgledem ilosci
positkow i rodzaju diet- maksymalnie 1,5 godziny przed ustalonymi porami dostaw positkéw. Bedzie to
skorygowane w zamdwieniu iloSciowym na ten dzied. W soboty, niedziele i dni ustawowo wolne od pracy oraz w
dni robocze po godzinie 14.00 dodatkowe posilki bedqg zglaszane bezposrednio przez wyznaczone osoby .
Wykonawca bedzie prowadzil dzienng ewidencje ilosci wydawanych positkéw = podzialem na oddzialy,
Sniadanie, obiad, kolacje i przedstawial te ewidencje kazdorazowo przy dostawie upowaznionemu pracownikowi
Zamawigjgcego, celem potwierdzenia odbioru w/w ilosci. Zestawienie musi by¢ potwierdzone po zakonczeniu
miesiqca przez specjaliste ds. Zywienia lub innego upowaznionego pracownika Zamawiajgcego.

Przyjecie positkow prrzez Zamawiajgcego:

—  Positki winny byé dostarczane w termosach lub systemie tacowym w odpowiedniej konfiguracji. Nie mogq
by¢ one uszkodzone i popegkane. Pieczywo nalezy dostarczaé zapakowane w folie, chleb i weki pokrojone

—  Napoje nalezy dostarczac w termosach typu Cambro z kranikiem lub innym rownowaznym .

—  Pojemniki transportowe powinny gwarantowaé szczelne zamknigcie positku i utrzymanie wiasciwej
temperatury.

- Wykonawca jest zobowigzany do odbioru pojemnikéw transportowych i innych niezwlocznie po zakonczeniu
dystrybucii na oddzialach oraz ich wymycia i dezynfekeji odpowiednim Srodkiem dezynfekujgcym o szerokim
spektrum dzialania, zakwalifikowanym do kontaktu = powierzchniami majgecymi kontakt = Zywnoscig. Nie
dopuszcza sie zmywania naczyn transportowych Wykonawcy w siedzibie Zamawiajgcego.

—  Wykonawca jest zobowigzany do odpowiedniego zapakowania positkéw, oznakowania danymi
ulatwiajgecymi identyfikacje oddzialu, rodzaj diety, zawartosé oraz ilosé porgji i szybkiego rozdysponowania
positkow.

—  Kazida dostawa positkow bedzie kontrolowana przez specjaliste ds. Zywienia lub innego upowaznionego
pracownika Zamawiajgcego.

Wzor karty kontroli zostanie uzgodniony z wybranym wykonawcg
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Kontrola bedzie obejmowata m.in..

—  oceng higieny Srodhka transportu, opakowan, lermosow,

— oceng higieny kierowcy,

—  ocene organoleptyczng positkéw,

—  Sprawdzenie zgodnosci dostawy = jadfospisem,

- sprawdzenie gramatury positkow i ilosci positkow,

—  sprawdzenie temperatury positkéw w momencie dostarczenia do punktu odbioru.

Kierowca dostarczajqcy positki jest zobowigzany do uczestnictwa w kontroli dostawy i zlozenia podpisu na
karcie kontroli.

Wszelkie biezgce zastrzezenia do dostawy positkow oraz uwagi przyjete od pacjentow bedy zapisywane w
zeszycie, ktory nastepnie za posrednictwem kierowcy bedzie przekazywany do zapoznania i podpisu
pracownikowi Wykonawcy wyznaczonemu do nadzorowania ustugi. W przypadku razgeyeh zaniedban w jakosci
dostaw positkéw oraz czestych powtarzajgcych sie uwag do ich jakosci i ilosci, a takze nieprzesirzegania
harmonogramu dostaw Zamawiajgcy wystawi protokol wadliwej dostawy.

—  Temperatura positkow w memencie przyjecia dostawy powinna wynosic:

- dla potraw serwowanych na zimno; potraw na kolacje wymagajgcych przechowywania w warunkach
chlodniczych - od 2 °C do 8°C (+/-2 °C),

- dla potraw serwowanych na gorgeo: zupa, napoje gorgee - temp. nie nizszg niz 80°C, 1l danie temp. nie nizszq
niz 70°C (+/-2 °C),

—  Lgeznie z dostawq Sniadania nalezy dostarczyé dzienny jadlospis dla wszystkich wystepujgcych w danym
dniu diet w ilosci 1 szt.

- Dopuszczamy dostawe kolacji wraz z obiadem

—  Kierowca jest zobowigzany do pomocy przy rozpakowaniu dostawy posithéw — po uprzednim umyciu i
wydezynfekowaniu rgk.

Wymagania Zamawiajgcego odnosnie planowania jadfospiséw:

1. Wykonawca ma obowigzek sporzqdzi¢ dekadowy (10-dniowy) jadlospis, kidry zostanie przediozony
Zamawiajgcemu do akceptacji na 4 dni przed rozpoczeciem jego realizacji. Jadiospis musi zawieral wage
poszczegolnych dan.

2. Specjalista ds. zywienia Zamawiajgcego ma prawo do wniesienia wwag [ poprawek w zaproponowanyin
Jadlospisie. W tvim przypadku Wykonawca ma obowigzek przedlozenia w ciggu dwdch dni nowef wersji
Jjadlospisu, uwzgledniajqcef zgloszone poprawki.

3. Positki zaplanowane w jadlospisie muszq dostarczaé odpowiednie ilosci energii i skladnikéw odzywezych,
zgodnie z normami tywienia dla chorych dorostych w szpitalach oraz zawieraé ilosct produktow zalecanych
w calodziennych raciach pokarmowych, zalecanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia (,, Podstawy
naukowe zywienia w szpitalach”, Wyd. IZZ, Warszawa 2001r.).

4. Dostarczane positki muszg byé swieze tj. = biegcej produkeji dziennej. Positki muszq byé przygotowywane
ze $wiezych, naturalnych produkiéw wysokiej jakosci. Wymaga sig uzywanie swiezvch zielonych warzyw jak
natka pietruszki, koperek zamiast suszonych. Niedopuszczalne jest przygotowywanie posithéw z uzyciem
2ywnosci genetveznie modyfikowanej, wysoko przetworzonej (np. koncentraty obiadowe w proszku). W
Jadlospisach nie nalezy wwzglednial konserw np. paszitet konserwowy. Dopuszczalne sq konserwy rybne.
Zamawiajqcy wyklucza réwniez stosowanie substytutéw oryginalnych produktow  spoiywezych  np.
produktow seropodobnych =z dodatkiem Huszczow roslinnych.

Zamawiajgecy wymaga, aby do potraw typu risotto, makaron z migsem, makaron z migsem i warzywami
Wykonawca stosowal migso (wolowe/ drobiowe) rozdrobnione recznie lub maszynowo przy uzycia sita typu
szarpak. Zamawiajgcy nie wyraza zgody na uiycie w w/w potrawach migsa mielonego garmazeryjnego.

6. Zamawiajgcy nie wyraza zgody na planowanie potraw oraz uwzglednianie produkidw, w sktad ktérych

wchodzi migso oddzielane mechanicznie (MOM).

n
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7. W jadlospisach nalezy uwzgledniaé réznorodny dobdr dozwolonych w danej diecie produkiéw, potraw,
technik kulinarnych oraz sezonowosé warzyw i owocow.
8. W jadlospisie nalezy uwzgledni¢ maslo o zawartosci tluszczu mlecznego min. 82%.

9. Udzial migsa w pulpetach, kotletach mielonych w stosunku do pozostalych skiadnikow (wg receptury oraz
pozostalych dokumentéw Wykonawcy) powinien wynosié¢ minimum 60%.

10. W jadiospisach jako dodatki do pieczywa nalezy ograniczaé stosowanie wedlin/kielbas nizszego gatunku {j.
homogenizowanych np. parowki, serdelki, mortadela oraz wedlin podrobowych - do 5 razy na dekade.
Pardwki muszq zawieralé min. 70% wkladu migsnego, wedling min. 80%. Zamawiajgcy ma prawo do
kontroli spelnienia tvch wymagai w trakcie audytu u Wykonawey, moze tez wymagaé przedstawienia
stosownych dowodow np. faktur, etykiet itp.

11, W kazdym positku w ciggu dnia powinien hyé uwzgledniony produkt biatkowy pochodzenia zwierzecego np.
ser, migso i jego przetwory, ryby, jaj, mleko i przetwory,

12. Wykonawca jest zobowigzany do przediozenia danych o dziennej wartosci energetycznej i odzywcezej
dotyczgeych zgdanej przez Zamawiajgeego diety.

13. Wartos¢ odzyweza ma uwzgledniacd biatko, tiuszcz, weglowodany, cholesterol, oraz ew. inne skladniki
zqdane w zaleznosci od diety (np. séd w diecie niskosodowej).

I4. W przypadku diet = modyfikacjg konsystencji tj. papkowatej, plynnej, ich sklad oraz wartosé energetyczng i
odzywezg nalezy podawaé codziennie.

15. Zamawiajqgcy zastrzega sobie prawo do oceny ilosciowej i jakosciowej jadlospisow.

16. W okresie swigt (Wielkanoc, Boze Narodzenie) Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania
tradycyjnych positkow.

—  sklad $niadania wielkanocnego: zurek 300mi z bialg kielbasq 100g, jajko 1 szt., maslol>g,
satatka jarzynowa 130g, pieczywo 100g, ciasto — babka 100g,

- skiad kolacji wigilijnej: barszcz czerwony z uszkami [ub krokietem, ryba smazona [50g,
ziemniaki 200g, kapusta duszona 150g, kompot z suszu owocowego, mandarynki 2 szi.,
pieczywo 100g,

— dla diet nalezy przygotowaé latwo strawng wersje positkéw po uzgodnieniu z dietetykiem
Zamawiajgcego.

Wymagania Zamawiajgcego odnosnie srodkow do transportu positkow.

Do oferty nalezy dolgczy¢ potwierdzong kopi¢ decyzji inspektora sanitarnego dopuszczajgeq srodek transporiu
do przewozenia zywnosci.

Srodek transportu musi posiadaé instrukcje i harmonogram mycia i dezynfekcji.

Zamawiajqgcy ma prawo kontroli czystosci Srodka transportu i sprawdzenia zapisoéw z mycia i dezynfekcji.
Kierowca w chwili dostarczenia positkow do punktu odbioru w siedzibie Zamawiajgcego musi miec estetyezny
wyglgd oraz byé ubrany w czysty fartuch ochronny. Kierowca na kazde Zgdanie Zamawiajgcego przedstawia do
kontroli ksigzeczke zdrowia dla celdw sanitarno-epidemiologicznych.

Postepowanie w sytuacjach awaryjnych.

1. Kierowca samochodu dostawczego musi posiada¢ telefon komorkowy. W przypadku wystgpienia awarii
podczas transportu positkéw Wykonawea ma obowigzek natychmiast powiadomié o tym Zamawiajgcego.
Wykonawca musi na biezgco informowaé o poczynionych dzialaniach w ramach zapewnienia cigglosci zywienia.

2. W przypadku, kiedy Wykonawca nie zrealizuje dostawy zgodnej = zamdwieniem ilosciowym, bgd?
przywieziony positek jest nieodpowiedniej jakosci, Zamawiajqcy ma prawo do reklamowania dosiawy, zas
Wykonawca jest zobowigzany do uwzglednienia reklamacji w zgdanym terminie.

3. Wsytuacjach awaryjnych wystepujgeyeh u Wykonawey, moggeych zaktécié dostawy positkéw, Wykonawca
Jjest zobowigzany we wlasnyim zakresie zapewnic cigglos¢ Zywienia pacjentéw. Jesli Wykonawca nie wywigze sig
z tego, Zamawiajqcey zakupi positki dla pacjentow we wilasnym zakresie, natomiast Wykonawca ma obowigzek
pokrycia kosztow ich zakupu.

12



INPA9%S

4. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia w ramach umowy podanych nizej art. spozywezych,
wykorzystywanych w takich sytuacjach, jak np. nagle przyjecie, nagla dieta scista. Zapas produktéw
spozywezych nalezy dostarczy¢ na podstawie pisemnego zapotrzebowania, wystawionego przez upowaznionego
pracownika Zamawiajgcego.

Nazwa produktu Szacunkowa ilosé/miesige
dzem/miéd 25¢g !
masto 15g 2
szynka konserwa 110 g I
sucharki bezcukrowe 1
kaszka ryzowa bezmleczna )

typu Nestle, Nutricia lub inne réwnowazne
Zakres obowigzhdw i odpowiedzialnosci Wykonawcy:

1. Wykonawca ponosi odpowiedzialnos¢ za jakosé Swiadczonej ustugi oraz jej wykonywanie zgodnie =
wszelkimi obowigzujgeymi w tym zakresie przepisami prawa zvwnosciowego.

2. Wykonawca ponosi pelng odpowiedzialnosé cywilng i finansowq za jako$é dostarczanych positkéw oraz
skutki wynikajqgce z zaniedbar przy ich przygotowywaniu i transporcie, moggce mieé negatywny wphw na
zdrowie Zywionych pacjentéw.

3. Wykonawca jest zobowigzany do produkcji i transportu posilkdw zgodnie z wdrozonym programem
GMP/GHP oraz zasadami systemu HACCP i ISO 22000: 2003

4. Wykonawca ma obowigzek przechowywaé probki z potraw i produktéw wehodzgcych w skiad dostarczanych
positkow, zgodnie = aktualnie obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa. Zamawiajgcy ma prawo do
kontroli przechowywania prébek podczas audytu.

3. Wykonawca jest zobowiqzany do systematycznego monitorowania jakosci ustugi.

6. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia cigglosci dostaw positkéw przez okres umowy, bez wzgledu
na wystepujgce awarie.

7. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia pacjentom odpowiedniej ilosci napojow miedzy posithami,
zgodnie ze zgloszonym zapotrzebowaniem. Napoje powinny byé siale dostgpne.

8. Wykonawea ma obowigzek zapewnié swojemu pracownikowi wézek do transportu lermoséw na terenie
budynku Szpitala.

9. Wykonawca bedzie podlegal ocenie rocznej zgodnie = ustalonymi kryteriami szczegélowymi. Wyniki oceny
zostanq przeslane przez Zamawiajqcego po jej dokonaniu i podpisaniu przez Prezesa Szpitala,

10. Minimum raz w roku Zamawiajqcy przeprowadzi wsrdd pacjentéw ankiete satysfakcji dotyczgeq m.in.
wyzywienia. Wyniki ankiety zostang przestane Wykonawcy i bedg brane pod uwage przy rocznej ocenie.
Zalozony przez Zamawiajgcego docelowy wskaznik zadowoelenia z jakosci wyzywienia — minimum 85%
pacjentow oceniajgcych wyiywienie jako bardzo dobre i dobre.

11. W przypadiu zaniedba¥, niestarannosci wykonania ustugi [ub innych zdarzen niezgodnych = niniejszg
specyfikaciq, bedzie wystawiony protokd! wadliwych dostaw positkéw.

12. Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo do wizytowania obiekiéw Wykonawcey, w kiérych produkowane sq
positki dla Zamawiajgcego. Z wizyly bedzie sporzqdzony protokdl, podpisany przez obydwie strony.

13. Wykonawca zapewni odziez ochronng i roboczg pracownikom realizujgcym transport positkéw do kuchenek
oddzialowych. Zobowigzuje sie Wykonawce do zmiany odziezy ochronnej przy wejsciu na poszczegdlne
oddzialy szpitala. Pranie odziezy roboczej pracownikdw przebywajgeyeh w komorkach organizacyjnych
Szpitala w Pyskowicach w czasie realizacji przedmiotu zamdwienia nalezy zabezpieczy¢ w zakladzie
prainiczym spelniajgcym wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie prania odziezy szpitalnej (nalezy
przediozycé w ciggu 7 dni od daty podpisania umowy, kserokopie zawartej umowy wraz z zaswiadczeniem
Inspekcji Sanitarnej, ze zaklad pralniczy spefnia wymogi sanitarno-epidemiclogiczne w zakresie prania
odziezy szpitalnej) na wlasny koszt.
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4. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia w kuchenkach oddziatowych (trzy kuchenki oddziatowe )
srodkdw do mycia naczyi po positkach w zmywarkach gastronomicznyeh stanowigcych wyposazenie
kuchenne, oraz zapewnienia niezbgdnych srodkéw eksploatacii zmywarek.

Wykonawca bedzie zobowigzany do odbioru , zagospodarowania i uiylizacji resztek pokarmu zgodnie z

obowigzujgcymi przepisami (miesigeznie dostarczy Zamawiajgeemu karty odpadu BDO zgodnie z ustawg o

odpadach)

16. Wykonawca ponosié bedzie odpowiedzialnosé odszkodowawczq za szkody powstale w wyniku prowadzonej
dzialalno$ci. Zamawiajqcy wymaga ubezpieczenia Wykonawcey od odpowiedzialnosci cywilnej,
obejmujqgcego migdzy innymi zdarzenia losowe powstale przy wykonywaniu $wiadeczonej ustugi oraz
zatrucia pokarmowe.

I7. Zamawiajgcy w celu wykonywania ustugi udostgpni bezplatnie Wykonawcy pomieszczania trzech kuchenek
oddzialowych oraz jedno pomieszczenie na parterze do przyimowania positkéw .

18. Wykonawca bedzie prowadzil ksigzke , w kidrej bedg dokonywane wpisy dotyczgcee jakosci wykonywanej
ustugi oraz uwagi.

19. Wykonawca zobowigzany bedzie do skladowania odpadéw pokonsumpcyjnych w wyznaczonym przez
Zamawiajgcego magazynie odpadow medyczinych do czasu ich odbioru, nie rzadziej niz zakladajg to
przepisy dotyczgce odpadow pokonsumpcyinyveh .

20. Jednoczesnie Wykonawca po podpisaniu umowy przedstawi do welgdu umowe na utylizacje odpadéw
pokonsumpceyjnych .

21. Wykonawea zobowigzany jest do zapewnienia zestawow stolowych / talerz do zupy, talerz do drugiego
dania, kubek, sztuéce ze stali nierdzewnej/ i uzupelniania ich w trakcie trwania umowy.

22. Ponadto wykonawca zapewni 100 sztuk zestawdw stolowych jednorazowych (kubek na gorgee napoje,
zamykany pojemnik na zupe, pojemnik dzielony na drugie danie, pojemnik zamykany na suchy prowiant,
sziuccee) - dostarczone w pierwszym tygodniu umowy

23. Wykonawca nie moze poda¢ positku na zastawie wyszczerbionej, potluczonej lub brudnej . Zamawiajgcy nie
dopuszcza podania pacjentom zastawy jednorazowej , z wylgezeniem szczegdlnych przypadkéw
kazdorazowo zglaszanych przez Zamawiajgeego ( salmonella, awaria wyparzaczy , brak wody)

24. Wykonawca myje zestawy stolowe w kuchenkach oddziafowych = wykorzystaniem myjni automatycznych =
Junkcjig wyparzania

25. Wykonawca zapewnia na wlasny koszt srodki myjgce do myjni automatycznych oraz $rodki do mycia
recznego do kazdej kuchenki oddzialowe;.

26. Wykonawca przejmuje petng odpowiedzialnosé za warunki sanitarne w przekazanych pomieszczeniach do
dyspozyefi, w tym zobowigzuje sie w doposazenie w niezbedny sprzei (stoby, krzesta, lodéwki podreczne,
wozki transportowe itp.)

27. Zamawiajqcy bezplatnie udostepni trzy bemary jezdne eklektyczne

WYMAGANIA SANITARNE

Wykonawca odpowiedzialny jest za:

1) Utrzymanie w nalezytym stanie sanitarno-epidemiologicznym, czystosci pomieszczen wraz z wyposazenien -
migdzy innymi lodéwki, zmywarki - przeznaczonych do przygotowywania, produkcji positkéw oraz srodkdw

fransportu w zakresie przedmiotu zamdwienia.

2) Stan sanitarno-epidemiologiczny, jakosciowy i techniczny realizowanej ustugi cateringowej wobec organdéw
kontroli Inspekcji Sanitarnej, Inspekcji Weterynaryjnej, PIP.

3) Zatrudniony personel pod wzgledem zdrowotnym i higienicznym, dokumentacje zdrowotng, kontrole higieny
osobiste] ze szczegdlnym uwzglednieniem higieny rgk i odziezy.

4) Wlasciwe przechowywanie srodkéw spozywezych.
3) Higiene produkcji, zmywania naczyn transportowych.
6) Jakosciowgq i ilosciowg oceng sposobu zywienia.

7) Pobieranie prob positkdw zgodnie =z obowigzujgcymi przepisami prawa dla zakladdw zywienia zbiorowego w
calym okresie trwania umowy
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8) Pobieranie préb wymazow bakteriologicznych w sytuacjach awaryjnych wymagajgeyeh natyehmiastowej
interwencyi.

9) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wykonania wymazu z naczyn i przekazania ich do badania na koszt
Wykonawcey w sytuacjach awaryjnych.

Termin realizacji zaméwienia: do zakonczenia prac remontowych maksymalnie do pazdziernika 2022r.

Opis sposobu przygotowania oferty:

1) Oferta musi by¢ ztozona w formie pisemnej lub elektronicznej (przesiana na adres mailowy wskazany
przez Zamawiajacego) w jezyku polskim oraz winna by¢ podpisana przez osobe ( osoby) uprawnione
do wystepowania w imieniu Wykonawcy ( do oferty winny by¢ dolaczone pelnomocnictwa, zgodnie z
wymaganiami Kodeksu cywilnego).

2) Cena oferty musi obejmowac wszystkie koszty Wykonawcy zwiazane z prawidlowa realizacja
przedmiotu zamdwienia zalacznik nr. 1

3) Wykonawca uzupetnia wykaz wykonanych/ wykonywanych usiug

Wspolny Slownik Zamowien

kod CPV

Kody Wspdlnego Stownika Zamowien: CPV

15894220-9 Positki szpitalne

55321000-6 Ustugi przygotowywania positkow

55320000-9 Ustugi podawania positkow

55322000-3 Ustugi gotowania positkow

Wartos¢ Zamoéwienia.

Cene za zrealizowanie niniejszego zamdwienia nalezy podaé¢ w formularzu nr 1

Informuje, ze zaproponowane ceny beda poréwnane z innymi ofertami. Z firma, ktéra przedstawi
najkorzystnigjsza oferte zostanie podpisana umowa. Od decyzji zamawiajacego nie przystuguja srodki
odwolawcze.

Opis warunkéw udzialu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spelniania tych
warunkow:

A/ Formularz ofertowy

Kryteria oceny ofert i ich znaczenie:
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Nazwa Kkryterium Waga
Cena 100% matematycznie
= ilo$¢ przyznanych punktow
Miejsce i termin skladania ofert:
Oferty nalezy sktada¢ do dnia: 2022.05.30 do godz. 10:00
w siedzibie zamawiajacego Szpital w Pyskowicach Sp. z o.0.
ul. Szpitalna 2
44-120 Pyskowice
Pokdj nr 17 sekretariat dyrekcji

lub mailowo da@szpitalpyskowice.com.pl

Ogloszenie o wynikach

Wyniki zostana podane na stronie na BIP szpitala www.szpitalpyskowice.com.pl .

Osobg do kontaktéw w sprawie niniejszego zamadwienia jest:
Joanna Sasinowska tel. +48 3223324
fax. +48 322332424 wew.283

w terminach w godzinach pracy zamawiajacego 7:30 — 15:00

Zataczniki:
Formularz nr 1

Wykaz wykonanych ustug
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Zatgcznik Nr. 1
FORMULARZ OFERTOWY WYKONAWCY

Dane dotyczace wykonawcy
Nazwa wykonawcy
AHEE WPHOITIEY oo o e B eSSy S s iy
MieiScoWwnsE ... o Data

Adres poczty elektroniczne;j:
Strona internetowa:

Numer telefonu:

Numer faksu:

Numer REGON/KRS/CEIDG:
Numer NIP/PESEL: e,
Status firmy (wielko$¢ firmy) ...

Dane dotyczace zamawiajgcego
Szpital w Pyskowicach sp. z 0.0
Szpitalna 2

44-120 Pyskowice

Zobowigzania wykonawcy

Nawigzujgc do ogtoszenia o zamowieniu publicznym na Usluga zywienia pacjentow Szpitala w
Pyskowicach. Numer sprawy. Sp/AZP/382/7/poza/2022, oferujemy wykonanie zamowienia,
zgodnie z wymogami zawartymi w ogtoszeniu wg ponizszych kryteriow:

Kryterium C - Cena catkowita oferty (suma szczegotowej oferty cenowej):

CENA NEHO......ooi e zt
(SHOWNIE: . e )
L L T zt
CENA BIULEO. ... e s e e e zt
(BlOWNIE. e, )
Kryterium T - Czas dostawy ............ccccoococeii. min

Termin ptatnosci minimalny 30 dni proponowany................... dni

Szczegotowa oferta cenowa obejmujgca miesiecznie:

Sniadania
Cena netto | Stawka VAT | llosé Wartos¢ netto Wartosc brutto
1444
SUMA
Obiady
Dieta Cena netto | Stawka VAT | llos¢ Wartosc netto Wartosc¢ brutto
1439
SUMA

Stronalz3
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Kolacje
Dieta | Cena netto | Stawka VAT | llogé Wartosc¢ netto Wartos¢ brutto
i 1444
SUMA
UWAGA:

Jezeli Wykonawca wprowadza inne ceny za positki zalezne od rodzaju diety, wéwczas zgodnie z
wzorem i opisem przedmiotu zamoéwienia samodzielnie doktada wiersze z wartosciami oraz
iloscig dla poszczegolnych diet do tabel a kolumny sumuje.

Informacja dot. powstania u Zamawiajgcego obowiazku podatkowego:

Informuje, ze:
wybor oferty nie bedzie prowadzi¢ do powstania u Zamawiajgcego obowigzku podatkowego.
wybdr oferty bedzie prowadzi¢ do powstania u zamawiajgcego obowigzku podatkowego w
odniesieniu do nastepujgcych towardw lub ustug*:

ktérych dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do jego powstania. Wartos¢ towaru Iub
ustug powodujgca obowigzek podatkowy u zamawiajgcego to:

.......................................................................................... zt. netio®

Oswiadczam, ze:
Wykonam zaméwienie publiczne systematycznie w okresie obowigzywania umowy.
Termin ptatnosci nie mniej niz 30 dni, proponowane nalezy podag ..........
Reklamacje bedg zatatwiane w terminie:......................dni
- sposob zgtaszania probleméw w przypadku uzasadnionych reklamacji: .......... ..........

Oswiadczenie dotyczace postanowien specyfikacji warunkdéw zamoéwienia.

1. Oswiadczam, ze zapoznatem sie z warunkami zawartymi w ogtoszeniu, nie wnosze zadnych
zastrzezen oraz uzyskatem niezbedne informacje do przygotowania oferty.

2. Oswiadczam, ze uwazam sie za zwigzanego ofertg przez czas wskazany w ogtoszeniu

3. Oferowany przez nas przedmiot zamdéwienia spetnia wymagania okreslone w ogtoszeniu

4. Zobowigzujemy sie do wykonania zamoéwienia w terminie oraz w sposéb zgodnym z
warunkami / wymaganiami organizacyjnymi okreslonymi w ogtoszeniu

5. Sktadajgc oferte akceptujemy postanowienia dot. przetwarzania danych osobowych.

6. Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy
z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegolinych rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu
agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie bezpieczenstwa narodowego (Dz. U. z 2022 poz.
835)

7. Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO
wobec osoéb fizycznych, od ktorych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w
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celu ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia publicznego w niniejszym postepowaniu i ktérych
dane zostaty przekazane Zamawiajgcemu.

Dokumenty

Na potwierdzenie spetnienia wymagan do oferty zatgczam:

Zastrzezenie wykonawcy

Nize] wymienione dokumenty sktadajgce sie na oferte, stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w
rozumieniu przepisbw o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, nie mogg by¢ udostepniane
(wykonawca zobowigzany jest wykazaC, iz zastrzezone informacje stanowig tajemnice
przedsigbiorstwa oraz wyodrebnic te dokumenty w postaci odrebnego pliku):

Inne informacje wykonawcy:

(data i czytelny podpis wykonawcy)

* niepotrzebne skresli¢
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Zatgcznik Nr 2

WYKAZ WYKONANYCH LUB WYKONYWANYCH DOSTAW / USLUG

Nazwa wykonawcy

Adres wykonawcy

Miejscowosé

Wykaz wykonanych lub wykonywanych dostaw lub ustug, w okresie ostatnich 5 lat przed
uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym
okresie, wraz z podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktérych
dostawy lub ustugi zostaty wykonane , oraz zatgczeniem dowodéw okreslajacych czy te dostawy
lub ustugi zostaty wykonane, przy czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje bgdz inne
dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego dostawy lub ustugi byty wykonywane
lub sg wykonywane, a jezeli z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze wykonawca
nie jest w stanie uzyskac¢ tych dokumentéw - o$wiadczenie wykonawcy. W zakresie dostaw
positkow po obiektéw zamknietej opieki zdrowotne;.

Lp.

Odbiorca Data Przedmiot ustugi / | Wartos¢ brutto

wykonania dostawy

B & G M) &

Jezeli wykonawca powotuje sie na doswiadczenie w realizacji dostaw lub ustug, wykonywanych

wspolnie z innymi wykonawcami, nalezy wykaza¢ dostawy lub ustugi, w ktérych wykonaniu
wykonawca bezposrednio uczestniczyt.

(data i czytelny podpis wykonawcy)



